
 S’il ne faut que quelques secondes pour déguster une gorgée de nos champagnes, que quelques minutes

pour en apprécier une coupe, c’est le résultat d’un travail de longue haleine qui s’offre à nous.

Œil
D’aspect visuel, la robe du Champagne MK2 exprime la fluidté, le mouvement 
et le dynamisme d’une voiture de collection. Rose poudré aux reflets 
saumonés, il dévoile son élégance et sa délicatesse.

Nez
L’ensemble des arômes nous rappelle l’émotion d’une première fois, assis 
côté conducteur, appréciant l’habitacle, les matières et les odeurs que l’on 
retrouverait dans un modèle ancien rénové. MK2 nous séduit par son côté 
épicé et ses notes douces de pétales de rose.

Bouche
La finesse et la puissance d’une sportive se révèlent instantanément.
Dans une structure plutôt masculine, MK2 révèle des notes d’agrumes bien 
marquées.

L’esprit
MK2 s’exprime à la manière des plus beaux rosés, avec élégance, ampleur 
et stucture. Il nous invite à célébrer cet instant de plaisir tout comme Dan 
Gurney, après sa victoire épique devenue symbolique.

Élements techniques

Cépages

• 30% Meunier

• 30% Chardonnay 

• 40% Pinot Noir

Vinification

• Méthode traditionnelle champenoise (avec une fermentation malolactique).

• L’assemblage de ce vin est créé à partir de plusieurs millésimes notamment 

2010 et 2012. Majoritairement élaborée sur la base de la cuvée MK1, nous y 

ajoutons, 12% de vin rouge (Meunier).

• Le dosage retenu pour cette cuvée est en moyenne de 9 g/L. 
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